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a VIANDES

X RoOSbeef ... 26,90€ 1e kg
? Rosbeef Rumsteak ... 29,90€ Ie kg *
|| ] 14311 T3 B B S s s i 49,90€ Ie kg
‘-{\“ TOUINEAOS FALE..v. oo eeeesessenees 49,90€ Ic kg 3
¥ Pavé de RUMSEEAK .........ooooeeeeeoeeoeeeoceeeeeeeeereeee s 34,90€ 1e ke
‘; Tournedos de milieu de Rumsteak......................... 39,90€ le kg
Chateaubriand..............oocoveeeveeeeeeeeeeees s 39,90€ Ic kg
¥ Cote d’ANGUS........o s 39,90€ ke 4
~ Veaulimousin ,
# | 101 7 B S e e o e 26,90€ le kg
ROt AU eS| e 37,90€ le kg
» Ro6ti aux champignons noirs et truffe .................. 38,90€ 1e kg A
ROt OTLORE .ot 28,90€ 1e kg

» Cuissot de Chevretil ..o 30,90€ 1e kg
RO e B I e e et eiecatareenstaereottayeeasoryecuses reeave tre 27,90€ 1e kg

» RoOti de marcassin ... 28,90€ le kg
Filet Mignomn ... eeeies 19,90€ 1e kg

Rotiortofl s e s 17,90€ le kg

RO Al AR OIS e a fhsroities i ey s sty ot 17,90€ e kg

* ROti aUX PrUNCANX ... 17,90€ 1e kg

Roti de filet mignon aux Cepes ........cccocovevrrennncens 24,90€ Ie kg




19,90€ 1e kg
24,90€ le kg
16,90€ e ke
15,90€ le kg
23,90€ le kg
Oie blanche fermiére des Landes........................... 29,90€ e kg
Caille tradition . o i s 19,90€ 1e kg
Magret de canard.....amniuimsmmmsiasamaris 29,90€ e ke
Foie gras de canard cru des Landes ................... 69,90€ I kg
B i (e f o S e e 15,90€ le kg
Canette farcie figue ou raisin ..........orennees 18,90€ I kg
Pintade farcie figue ou raisin ..........cccooeevverrerreee 18,90€ Ie ke
Callle Tarcie A RS- v nsnsasiss 22,90€ e ke
Chapon farci aux chataignes ...........cooooeevvviveien. 23,90€ le kg

a APERITIFS

Pain surprise charcuterie (50 toasts)..........ccc........ 30,00€ picce
Pain surprise poisson (50 toasts)...........cccoccueunnn. 35,00€ picce
Petits fours Salés .............vmeeoiiiesieesvssesssos 0,90€ piece
Bonbons croustillants de St Jacques ..........cccccconn.. 2,80€ piece
Bonbons croustillants au foie gras de canard .... 2,80€ piece
Mini croustillant de Brie............ccccoooiviieiicieniinn 1,00€ piece
Mini chou eSCargot .............ccocvoeevinnrrerenreeimnnessriessseenns 1,00€ picce
Saltufo aux truffes d’été ... 6,90€ piece

Mini figue au 101e Sras ..o 3,50€ piece
Coquille citronnée au saumon ... 1,20€ piece
Boudin blanc cocktail..............ccooocorvreirrcercirerierrn 22,90€ le kg
Boudin noir créole cocktail.. . 22,90€ le kg
Saucisse de Francfort cocktail................cccooounnncc... 22,90€ le kg
Mini gros grillon... ... 22,908 1 kg
Paté en croiite lunch...........ocooooooivieieeeeenee, 28,90€ Ie kg




>~ Foie gras de canard «maiSom» ... 6,50€ les 50gr
\ &f !;T; RILEEEES @0IE oo sesens e 29,90€ I kg

. LA yPaté en croute de pintade aux morilles et
\ ChamPISNONGE MOIES .o 31,90€ 1e ke
In . Paté en crolite pyramide pistache ... 40,90€ Ie kg
L {i Paté en crofite RiChelieu ..o 36,90€ Ie kg
i‘ - Paté en crolite au saumon et petits légumes ........... 39,90€ le ke
a Pressé de crabe au tourteau ..o, 6,00€ Ia part
Saumon fumé «dans notre fumoir»...........ccceerrennn. 71,90€ le kg
Saumon Zravlax........... s 71,90€ Ie ke
Saumon farci aux herbes fraiches ..., 39,90€ e kg
. Galantine de canard a I'orange .........c...cccooommrrvueriee. 32,90€ le ke
C0ChON 0 LAt TAXCH - oovoammmntiiiosnmmimissorammiie 39,90€ Ie ke
Demi langouste en Bellevue...........ccoooircinnrrene. 18,50€ Ia demi

»
a ENTREES CHAUDES gk
. ,

Vol au vent au ris de VeaU..........ccccvvrevrevecerveresiesisnis 4,90€ piece
» Feuilleté de St Jacques au Riesling...........cccoccovouvreere. 5,90€ pizce

Escargot farci .........coovrvnnccneeersseeesnseeenns e 9,90€ 1a douzaine
Tatin de cabillaud, gambas et curry .........ccvrerreneenn. 7,90€ piéce
Boudin blanc nature ..., 19,90€ Ie kg
Boudin blanc truffé a 1,5% .oowamvanmsmminonaims 29,90€ Ie kg
Boudin blanc au foie gras ... 29,90€ e kg

Crepinetie au Cosna o comiansassi it 2,80€ piéce

Crépinette truffée @ 1%.........ccoooevvrrcrrvmernrsirnsssessrsseesseesennnnns 3,50€ piéce



a porssons cuisings %

Coquille St Jacques, sauce normande................ccccccccevccinene 7,50€ piece = 4 2
Médaillon de lotte panco, au coeur truffé ................ 9,50€ 1a part %me;\’f
Filet de St Pierre soufflé au tourteau, sauce champagne 10,00€ 1a part #= ;},ﬂ 5‘ ¥

Omble chevalier, sauce au Riesling ........................ 10,00€ Ia part s 5,}} ¥ [ ,

Coquille du pécheur (Bar, St Jacques, Lieu fumé, Butternut) ......... 9,50€ la part . 2

. -

« /)

a VIANDES CUISINEES g *

Médaillon de chapon et sa duxelle aux girolles .............. 9,50€ ta part
Sauté de cerf, sauce grand VENEUT ..........cccvvvmressnnsesssrsnnss 9,00€ la part ¥
Pavé d’autruche, sauce morille ... 8,50€ 1a part
Moelleux de beeuf au foie gras ......

Fondant de pintadeau aux chataignes ...

a LEGUMES '

Nid de pommes de terre aux légumes glaces ...... 3,50€ piece W
Cassolette de gratin dauphinois aux girolles...... 4,00€ 1a part
Risotto de pleurotes et trompettes de la mort.... 4,00€ 1a part

POEIEE TESHIVE ..i s 3,50€ 1a part
Pomme dauphine nature (X2) ... 3,00€ Ia part

X
Pomme dauphine truffée (x2) ......cccomnvirnccnnan. 4,00€ 1a part

Trio de jeunes carottes ... 3,50€ 1a part



MENU 22,50 €

o Assiette duo de saumon

¥ T ¥ (saumon fumé et paté en croute au saumon et petits légumes)

Fondant de pintadeau aux chataignes

Nid de pommes de terre aux légumes glacés

Pressé de crabe au tourteau
Omble chevalier, sauce Riesling

Trio de jeunes carottes

Moelleux de boeuf au foie gras

Cassolette de gratin dauphinois aux girolles




4" %‘

x Consells R
de réchauffage E

\

Préchauffer le four :

Entrées chaudes : Vol au vent : 15 min a 180°C -
Cassolette : 15 & 20 min & 180°C
Poissons : 15 min a 150°C
Viandes : 20 & 25 min a 150°C
Garniture : 10 & 15 min a 150°C

* x
*
£
*
Afin de mieux vous servir en cette période de fétes,
dates limites de fin de prise de commandes :
; POUR NOEL : 5
Mardi 19 Décembre
¥
* POUR LE 1°* DE LAN : w
Mardi 26 Décembre

Nous vous remercions pour votre compréhension !
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Nicolas et son équipe vous souhaitent

‘de Joyeuses Fétes de Fin d’Année.! <=

»
*

o

Bouchene
Charcuterie

HORAIRES D'OUVERTURE

Lundi :

Du Mardi au Samedi :

7h a 13h
7h - 13h et 15h - 19h

Fermé le Dimanche

Sauf Dimanche 24 Décembre de 7h a 17h

et Dimanche 31 Décembre de 7h a 16h

f

12, rue de la Combe - 85490 BENET

02 51 00 95 91

¥

*

maisonbaudry@orange.fr

www.maisonbaudry.fr



